Menuvorschlage

Unsere Menuvorschlage verstehen sich fur Gruppen und kénnen
selbstverstandlich nach lhren Wiinschen abgeédndert oder erganzt werden,
dies mit eventueller Preisanderung. Es ist dies nur eine kleine Auswahl
unserer Bankettvorschlage die wir hier auflisten.

Zu unseren Tischen gehort auch immer eine Menukarte, sowie ein einfacher
Blumenschmuck. Fiir Ihre besonderen Blumenwiinsche sind wir gerne bereit
die nétigen Arrangements bei unserem Gartner zu besorgen.

Den Aufwand berechnen wir zum Selbstkostenpreis und bei aufwendigeren
Menukarten je nach Aufwand.

Nun einige Beispiele aus unserem reichhaltigen Angebot

Suppen: Kraftbriihen mit verschiedenen Einlagen 8.00
Tomatencréme 8.00
Klare Gemusesuppe 8.00
Rassige Currycreme mit Pouletspiess 12.00
Kalte Vorspeisen: verschiedene Salate Fr. 7.50-12.00
Guet’s aus Obwalden Fr. 18.50

Trockenfleisch, Schwartenmagen, Rohschinken
Rohess-Speck, gerduchertes Forellenfilet, Pilzterrine

Geraucherte oder marinierte 16.00
Lachsscheiben mit Salatherzen an
einem Joghurt-Schnittlauch-Dressing

Frische Waldpilze und Entenbrust- 17.50
streifen auf Blattsalat, an einer rassigen
Tomaten-Vinaigrette

Warme Vorspeisen: Felchenfilet nach Obwaldner Art 17.50
Felchenfilet pochiert mit Gemisestreifen und Alpkése
Weisswein-Krautersauce, Salzkartoffeln

Luzerner Chiigelipastetli 16.00

Risotto mit Steinpilzen 15.00



Hauptgang:

Dessert:

Kalbsgeschnetzeltes Engelberger Art
Rosti
Gedampfte Tomate gefiillt

Rindfleischroulade

mit Speck-Pflaumenfiillung
Kartoffelstock

Karotten glasiert

Roastbeef, rosa gebraten

mit Pfeffer- oder Béarnaise-Sauce
Kartoffelgratin

Gemiiseauswahl

Schweinsfilet im Blatterteig (Hausspezialitit)
Garniert mit 4 Saisongemiisen und
Zitronenrahmsauce

Fondue chinoise vom Buffet
(5 Sorten Fleisch, reich garniert, Salatbuffet)

Verschiedene Sorbets
mit dem passenden Likor

Diverse Parfait (Halbgefrorenes)
(je nach Saison)

Ballon ,,Robert“

Hausgemachter Friichtekuchen

Einige Vorschlage fiir ,,Quick Lunch:

Menu 1:

Menu 2:

Gruner Salat mit Radiesschenscheiben

*k*k

Pouletbrust auf Zitronensauce
Trockenreis

Bunte Karotten Fr.

Spargelcréme
Schweinsschnitzel mit
Feigensenfbutter
Bratkartoffeln

Blumenkohl ,Mimosa“ Fr.

30.00

30.00

42.00

42.00

50.00

10.50

10.00

12.00

6.50

26.50

26.50



Menu 3:

Menu 4:

Dessert zur Auswahl:

Finger — Food Buffet:

Fruahlingsblattsalat mit

Spargelspitzen an Krautervinaigrette

*kk

Kalbsragout ,,Grossmutter Art*
Butternudeln
Brokkoli mit Mandeln

Klare Gemiisesuppe

Zander gebraten ,,Luzerner Art*
Auf Blattspinat

Salzkartoffeln

Gebrannte Creme mit Rahm
Fruchtsalat mit Rahm

Casatta mit Rahm

Parfait, je nach Saison, mit Rahm

Gemisedipps mit 2 Saucen
3 gemischte Salate

2 griine Salate

2 Salatsaucen zur Auswahl

Pouletspiessli
Lammspiessli
Gemiisespiessli
Hackfleischkugeln
mit verschiedenen Saucen

Kasekuchen ,,hausgemacht*

Alplermagronen mit Apfelschnitzen

Mini — Frahlingsrollen an
Siss — saurer Sauce

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

28.50

29.50

6.00
8.00
6.50
8.00

28.00

Weine: Unser Weinangebot umfasst eine breite Auswahl von
schweizerischen und europaischen kuranten, wie auch

Spitzenweine, die wir auch in unserem Hotel und

Restaurant anbieten



